
 

 

 

 

		
	

Entrees 
 

 

 

 

 

 

Entrecote sechee 

secreto n7  
30g 

 
ou 

 

 

Jambon de  bOEuf 

wagyu 

 30g 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

Viandes 
 

 

 

 

Flat iron 
 (muscle charnue, persillé et gouteux, prélevé 

sur la partie supérieur de l’épaule 200gr)  
Black angus prime usa 

 
chuck flap 

(muscle court ,fondant , très persillé  200gr) 
black angus prime usa 

 

 

Bavette 
 (muscle persillé ,chaire longue prélevée sur 

la partie latérale du ventre. 200gr)  
Black angus prime usa 

 

 
 

 

mixgrill 
4 coupes, B.angus usa 

#chuck flap #bavette  

#vegas strip  #flat iron  

 

pour 2 (+  38€ /pers) 
 
 

Desserts 

 
 

 

 

Tarte du soir 

 

ou 

 

 

Fondant Chocolat 

cuit a l assiette 

#mures du pre #sorbet 

  
Ou 

 

gorgonzola# poivre# 

huile d’olive d’aix en 

provence 

 

 
 

 

 

 

La maison n’accepte pas les .cheques Taxes et service inclus. viandes origine : U.E,  U.S.A  et N.S.W 

 

sauce 
steak & bbq le boeuf volant  #Traces d’arachides 

	
Garniture au choix 

 

 

Frites au couteau 

Epis de mais « on the cob »  

Sucrine / huile d’olive citron 

courgette rotie 

 

 

 

 
 

Menu  
 

L’entree + le plat + l’accompagnement + le dessert = 58€ 
 

reservation online www.leboeufvolant.fr 

	

LE BOEUF VOLANT
steackhouse



 
A la carte / au poids 

 
-cote de boeuf ou tomahawk( selon arrivage) black angus 

premium  
Black angus usa. creekston farm. Arkansas 
Piece d’exception issue de genisses Black Angus nourries au maïs, vieillie 45 jours a sec pour une 

tendrete unique et des aromes profonds, grillee a la perfection pour sublimer son persillage 

intense. 

240€/kg 
 
-tomahawk australien  wagyu 6-7+ Australie 
westholme.com.	
Piece rare de Wagyu marbre (score 6-7+), issu de betes nourries a l’herbe puis aux cereales, 
abattues a 32 mois. Vieilli 30 jours à sec, ce morceau offre une onctuosite remarquable et des 

saveurs profondes, sublimes par une cuisson lente et maîtrisee. 
 

450€/kg 
 
-entrecote d.blackmore Pur sang wagyu 9+  Australie 
blackmorewagyu.com 
Chef-d OEUvre sigNE David Blackmore, cette entrecôte de Wagyu pur-sang (marbrage 9+) provient 

de BEtes nourries aux CEREales pendant 600 jours et abattues à 30 mois. Son persillage 

exceptionnel et sa texture fondante sont subliMEs par une cuisson DElicate A la plancha. 
 

650€/kg 
 

Filet de boeuf d.blackmore Pur sang wagyu 9+ Australie 
 blackmorewagyu.com 
Joyau	de	David	Blackmore,	ce	filet	de	Wagyu	pur-sang	(marbrage	9+)	provient	de	betes	nourries	aux	cereales	pendant	
600	jours	et	abattues	a	30	mois.	D’une	tendrete	inegalee	et	riche	en	saveurs,	il	est	sublime	par	une	cuisson	precise	a	la	
plancha.	
 

650€/kg 
 

Persille. d.blackmore 100% Pur sang wagyu 9+  Australie 
blackmorewagyu.com 
Piece	singuliere	de	David	Blackmore,	ce	Chuck	Flap	de	Wagyu	pur-sang	(marbrage	9+)	provient	de	betes	nourries	aux	
cereales	pendant	600	jours	et	abattues	à	30	mois.	Avec	son	persillage	riche	et	sa	texture	juteuse,	il	est	sublime	par	une	
cuisson	maîtrisee	à	la	plancha.	
500€/kg   
 

 -entrecote boeuf japonais A5 kagOshima  japon 
Icone	de	l’excellence	japonaise,	cette	entrecôte	de	Wagyu	Kagoshima	(grade	A5)	provient	de	bêtes	nourries	aux	
céréales	et	abattues	à	30	mois.	Son	persillage	exceptionnel	et	sa	texture	beurree	sont	sublimés	par	une	cuisson	précise	
à	la	plancha. 
650€/kg 
 

Garniture au choix 
 

 

Frites au couteau 

Epis de mais on the cob 

Courgettes roties 

Sucrine snackee/ huile d’olive citron 



			

 

 
 
Cocktails 
 
 

 

Moscow mule         16e 
Vodka . ginger beer, citron vert 
 

Negroni                                 14e 
Martini rouge. Campari. Gin   

 

Nick’s malibu night        16e 
Jack Daniel, Ginger beer, spumente, citron vert, concombre

 
 

 

Bellini                     14e 
Spumante. creme de peche 

 

Spritz                     14e 
Spumante. aperol 

 

Americano                   13e     
Campari.. martini rouge 

 
 
  
Starters 
 

Jambon de boeuf  rubia gallega secreto n7 (Esp)   20e
 

 

Jambon  de boeuf  wagyu affine 3 mois      20e 
 

 
 

 
 

LE BOEUF VOLANT
steackhouse


